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Senses of Capella, danh thic moi giac quan vai tinh
hoa thé gigi

10:48 07/10/2024

Téc gid: Pang cap nhat

Nhiing trai nghiém vé cung dac biét qua nhiéu khia canh, hita hen danh thic moi giac

quan cua thuong khach, Senses of Capella, dién ra tu ngay 17 - 20/10/2024 tai khach

san Capella Hanoi, la su kién dang dugc mong doi nhat trong thang 10 nay.

Khach san Capella Hanoi toa lai tai trung tam thd dé Ha Noi

Sau thanh céng vang déi tai Singapore ching tdi dd nang tdm Senses of Capella |1én mot dang cap
hoan toan mdi, dé la 16i gidi thiéu cla 6ng Cristiano Rinaldi, Chu tich Capella Hotel Group, tap doan
dang quan ly khach san Capella Hanoi cia Sun Group, du khién tat ca cac thugng khach yéu khéch

san boutique qua déi sang trong & trung tdm tha dé chubi su kién nay hdo hic va tdo mo.

Nam nay, khach mai sé cé nhiing trai nghiém vé clng dac biét qua nhiéu khia canh, tir van héa,

nghé thuat dén liéu phap cham sdc sic khoe, bén canh cac bira tiéc am thuc tuyét voi do dbi ngl



dau bép dat sao Michelin ctia ching tbi thuc hién", 6ng Cristiano Rinaldi cho biét thém.

Nhitng gi ma Senses of Capella sé mang téi trong chudi su kién kéo dai 4 ngay dugc gidi tinh hoa
cho la ...“chua c6 tién 1&” tai Viét Nam, béi hanh trinh dé sé dua cac thuong khach di qua nhiing
phat gidy sbéi déng cuéng nhiét thudng thay tai cdc dém nhac tai My va chau Au, dé réi Iang lai
trong tirng khoanh khac khdm pha nhimng I6p tram tich van héa clta cac quéc gia phuong Dong, va

cGi bo moi bén bé dé tan hudng nhirng dich vu thu gidn, chira lanh doc ddo cho tdm hon.
Trai nghiém van héa vong quanh thé giéi

Blra tiéc ma man Senses of Capella vao ngay 17/10 sé la mot dém nhac bung né véi D) huyén
thoai Bert Bevans, nguoi khudy ddo cac san khau cla Studio 54 (New York) va Ministry of Sound
(London). Am nhac sé& 1a chat xuc tac, két ndi nhiing tdm hén déng diéu trong khéng gian lung linh

cUa Capella Hanoi, vén man cho nhiing b(ra tiéc tuyét vai cla ba ngay trai nghiém thu vi ti€p theo.






Trai nghiém van hdéa vong quanh thé gidi cung Senses of Capella

Xuyén subt chudi su kién Senses of Capella, thugng khach luu trd tai khach san Capella Hanoi sé
dugc du ngoan qua cac nén van héa chau A. Céc vi khach c6 thé thir sic vdi nghé thuat vé gach

Peranakan cla Singapore, hay kham pha bi quyét lam quat tinh xao tlr gidy D6 cla Viét Nam.

Dac biét, su kién "Steeped in Tradition" dua du khach buéc vao hanh trinh khdm phé& van héa tra
va ca phé tha cong cia BDong Nam A, Uc va Trung Quéc qua cach pha ché cocktail doc ddo. Huong
vi dam da cula ca phé Viét Nam, su tinh té€ cla tra dao Trung Hoa, hay phong cach sanh diéu cta
ca phé Uc sé dugc bién tdu qua nhiéu ly cocktail vdi da tdng huong vi, chac chan la trai nghiém

tuyét vai cho cac thugng khach.
Chira lanh bang &m nhac va am thuc

Day co 1é la nhing trdi nghiém dac biét nhat ma Senses of Capella mang téi cho thugng khéach tai
Ha Noi, khi dua ho vao mét hanh trinh khdm pha su ky diéu cia am nhac cung chuyén gia tri liéu
am thanh Ashley Tan, ngudi néi ti€ng khap thé gidi vdi liéu phap &m thanh rung gianh giai thudng
ICON2024 Spa. Cung véi Ashley, khach tham du sé dugc khdm phéa siic manh chira lanh ctia am

nhac, dé danh thdc moi gidc quan va tao ra su can bang cho tam tri.






Thuong khéch sé cting cac chuyén gia kham pha sirc manh chita lanh cda &m nhac va d&m thuc

Am nhac chita lanh khéng la, nhung 8m thuc chita lanh lai 13 mot pham tru that ddc déo, vai
Senses of Capella, thugng khach sé hi€u vi sao nguai ta khéng chi an dé thoa cdm gidc ngon
miéng ma con la mdt phuong thirc mang téi sy thu gién, an lanh cho tam hén, cho co thé. Nhiing
triét ly chlra lanh tu nhién théng qua am thuc sé dugc bép trudng Celia Lam, nha sang lap From
Root to Sky Inc., mot cai tén xudt sac trong nganh am thuc bén virng, mang téi cho khach mai qua
blra trua dac biét véi nhirng moén an dugc ché bién tir nguyén liéu dia phuong than quen tai Viét

Nam.
Chuyén du hanh cung nhitng ngéi sao Michelin

Dac biét, chi trong mot téi duy nhat ngay 18/10, dan “sao” gébm cac dau bép ndi tiéng tlr cac
khach san Capella trén khap thé giéi nhu Bangkok, Thugng Hai, Singapore va Sydney, sé quy tu tai
Capella Ha Noi, d€ mang téi mot dai tiéc am thuc cé tén goi “Capella Culinary Stars”. Giéng nhu
cau chuyén ké Nghin |é mo6t dém, “Capella Culinary Stars” hra hen mang téi thuc khach nhimng

tinh hoa &m thuc thé gidi dac sac va khé quén nhat, chi trong moét blra an.



Senses of Capella chiéu déi cac thuc khach nhirng mdn dn vé cling dac sac

Bén canh dd, vao bira trua ngay 19/10 va bira toi hai ngay 18/10 & 19/10, bép trudng Ramres dén
tlr nha hang sao Michelin Le Comptoir de Pierre Gagnaire tai Capella Thugng Hai, va bép truéng Vi
H{ru Binh clia nha hang Backstage tai Capella Ha Noi, n6i ti€éng vGi am thuc Bac B6 dugc Michelin
dé xuat, sé cé man “cong hudng” dé chiéu dai thuc khach nhirng mén an dac sac nhat cda hai nén

am thuc Phap - Viét Nam.

Cling trong hai ngay nay, thuc khach sé dugc thudng lam thuc don Teppanyaki doc ddo véi dong
thit bo thugng hang nhat ctia ndng trai Kitauchi tr vung dao Ishigaki thuéc Okinawa, do bép trudng
cla nha hang am thuyc Nhat Ban duy nhat tai Viét Nam c6 sao Michelin hai nam lién tiép -

Yamaguchi Hiroshi chuan bi.



Thay 16i cho chao tam biét, bita an Capella Mega Brunch sé quy tu v6 van mén an lam tén tén tudi
cuUa tat cad cac bép trudng tham gia chuong trinh. Tat cad dé hanh trinh trai nghiém déc ddo mang
tén Senses of Capella, lan dau tién dugc té chic tai Viét Nam, khép lai véi nhiéu dau an dep trong

long du khach.

Sé khong cé nhiéu co hdi dé cé dugc hanh trinh trai nghiém van hda va &m thuc dac sac nhu vay.
Do la ly do ban can dat ché tur rat sém, va chac chan, Senses of Capella sé la mét dau an thu Ha

N6i khong dé quén véi bat cr ai cd dugc tam vé trai nghiém chudi su kién nay.
Bang Giang

Link bai viét: https://nguoilambao.vn/senses-of-capella-danh-thuc-moi-giac-quan-voi-tinh-hoa-the-

gioi
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